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(57) Abstract 

Improvements to meat product stuffing ma- 
chines with continuous dosage, comprising a feed 
hopper (2) arranged on top of the body (1), 
mounted in a structure (3) or support, having a dis- 
tributor (4), with cavities (5) communicating with 
the cylinders, the distributor (4) having an axial 
orifice for the passage of a conduit (7) which links 
the two pistons, the latter being comprised of an 
outer ring (8), seals (9) and an internal core (10) 
with a posterior stop fixed by the fork (11), the 
tube (7) being connected to the hydraulic rod (15) 
by means of the parts (16 and 17), the cylinders 
communicating with the vacuum chamber (18) for 
air extraction, the rotation of the distributor (4) be- 
ing alternated by means of the rack piston (19), 
the dragging being effected by the fast extraction 
junction part (24), the residues of meat being elim- 
inated by the tubular inlet (33) for pressure air go- 
ing through the phig of access (34) to the internal tube (35) up to the internal core of the pistons, and ending in the vacuum chamber (18). 

(57) Resumen 

Perfeccionamientos imroducidos en las maquinas embutidoras de productos camicos con dosi ficaci6n continua, con una tolva de entrada 
(2) adosada al cuerpo (1), montado en una estructura (3) o soporte, disponiendo de un distribuidor (4), con cavidades (5) comunicadas con 
los cilindros, estando el distribuidor (4) orihcado axialmente para el paso del conducto (7) que uno los dos pistones, compuestos por un aro 
exterior (8), juntas (9) y nucleo interior (10), con un tope posterior fijado por la horquilla (11). uniendose el tubo (7) al vastago hidraulico 
(15) median te las piezas (16 y 17), comunicando los cilindros con la camara de vacfo (18) para extraccidn del aire, altemando el giro del 
distribuidor (4) gracias al piston de cremallera (19), efectuando el arras tre la pieza de union (24) de extraccfon rapida, eliminandose los 
residues de masa caniica por la entrada tubular (33) de aire a presion que pasa a traves del tapon de acceso (34) al tubo interior (35) hasta 
el nucleo interior de los pistones, finalizando en la camara (18) de vacfo. 
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PERFECCIONAMEENTOS INTRODUCIDOS EN LAS MAQUINAS 
EMBUTIDORAS DE PRODUCTOS CARNICOS CON DOSIFICACI6N 



CONTINUA 



Memoria descriptiva 



En la presente memoria descriptiva y en los dibujos complementarios que se 
acompaiian vamos a tratar de referirnos a una nueva maquina embutidora de productos 
carnicos con dosificacion continua, cuyos perfeccionamientos constituyen una evidente 

10 novedad dentro del campo de este tipo de aparatos en las industrias carnicas, tratandose 
de una embutidora de carga continua para el Uenado y dosificado de productos carnicos 
en estado semi solido, con extraccion de aire de la masa, mejorando considerablemente 
las maquinas y medios para estos fines actualmente existentes, obteni&idose con su 
utilization una production muy elevada y con un sistema perfecto de elimination del 

1 5 aire existente en la masa, salvaguardando todas las medidas de seguridad y salubridad de 
acuerdo con las leyes en vigor. 

El objeto de la inventidn comprende una m&quina que une a la ventaja de no 
tener que intenumpir el proceso productivo parar Uenar el aparato, otras multiples 
cualidades respecto de las embutidoras tradicionales de piston, siendo una de las 

20 principales la importantisima disminucion del fenomeno Uamado "embarre" (laminado y 
untado de los trozos de grasa por encima de los trozos magros debido a la friccidn), por 
ser la masa en movimiento de mayores dimensioned lo contrario que las embutidoras de 
paletas y otros sistemas, en los que hay una gran proportion de la masa en friction con 
las paredes, debido a su poco volumen y a su recorrido. 

25 Tal como se describe en el cuerpo de la presente memoria descriptiva, la 

maquina embutidora de productos carnicos con dosificacion continua provista de los 
perfeccionamientos objeto del presente registro, ha sido concebida para dar una solution 
a los problemas existentes en las demas embutidoras continuas que existen en el 
mercado. Concretamente, el disefio de la maquina hace que, mediante un sistema de 

30 pistones coaxiales y la extraccion del aire de la masa carnica simult&neamente, se 
consiga un trato Optimo de la misma, evitando el embarre producido mediante otros 
sistemas, y para evitar que en la extraccion del aire de la masa se produzcan filtraciones 
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de masa carnica que puede conllevar a lo largo del tiempo a la obturation de los orificios 
de los pistones y vastago, reduciendo la eficacia del sistema y con el fin de mantener esta 
ventaja compethiva de la maquina que la hace diferente a las demas, se ha introdutido 
un sistema de autolimpiado del circuito de vatio que garantiza el buen funcionamiento 
5 delmismo. 

Este sistema consiste en la disposition de una entrada de aire a presion 
conectada al extremo anterior del conducto tubular central que discurre axialmente, y a 
traves de un tapon de acceso, de manera que, cuando los pistones Uegan al final de 
can-era, el contacto acciona una electrovalvula ocasionando la salida del aire a presion 
10 que permanece hasta que el distribuidor realiza el movimiento de giro. En el diseflo 
general del nucleo interior, se han practicado unos orificios que permiten que el aire a 
presion circule a traves de ellos para expulsar la masa carnica existente y arrastrarla a 
traves del conducto tubular central hasta la camara de vatio en el extremo posterior de 
la maquina. 

15 Esta operation se realiza en el piston del tilindro que esta completamente vatio 

ya que en esta situation el nucleo interior se encuentra en una position tal que impide el 
paso del aire hatia la masa carnica. Por lo tanto la limpieza de los pistones se realiza 
alternativamente cada ticlo. 

Ademas de las mejoras anteriormente mencionadas , la maquina provista de los 

20 perfectionamientos objeto de la invention incorpora unas caracteristicas que la hacen 
mas eficiente, como es la fijation del nucleo interior con el aro exterior que se realiza a 
traves de una boquilla que permite que el desmontaje sea mas rapido y sencillo, 
realizandose de otra parte las dosificationes deseadas mediante un temporizador 
electronico que para el avance del piston que extrae la masa del tilindro cada interval© 

25 de tiempo seleccionado. 

La maquina propuesta, ademas de proporcionar un proceso continuo, mejora a 
las tradicionales embutidoras de piston, ya que esta dotada de un eficaz medio de 
extraction del aire y unos grandes orificios de entrada y salida que permiten embutir 
masa con trozos enteros de gran tamano, siendo por tanto una de las ventajas aportadas, 

30 su enorme versatilidad. 
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Al disponer la maquina de un doble piston en Knea, mientras que un piston 
embute, simultaneamente el otro carga, consiguiendose por tal circunstancia, la salida de 
la masa casi en continue 

La tecnica actual contempla la existencia de maquinas embutidoras de action 
5 rotativa, accionadas por paletas, que presentan diversos inconvenientes, uno de ellos la 
dificultad de elimination del aire contenido en la masa, otro la reducida capacidad de 
production, asi como la dificultad de limpieza del interior, y el desmontado de sus partes 
para reparation. Tambien se conoce la existencia de maquinas embutidoras provistas de 
pistones hidraulicos de un solo efecto, que en una fase de su recorrido recoge el 

1 0 producto procedente de una tolva, y en la otra fase lo embute despues de extraer el aire, 
reduciendo con este sistema su capacidad de produccion. 

La maquina embutidora provista de los perfeccionamientos objeto del presente 
registro elimina todas las dificultades e inconvenientes exist entes en las distintas 
miquinas descritas en al parrafo anterior, estando constituida por un cuerpo fijo que en 

15 su parte superior llevara adosada la tolva de carga, quedando inferiormente fijada al 
aimaz6n de la maquina; dentro del cuerpo principal y centradamente, se dispone un 
distribuidor, formado por un cuerpo central solidario de dos cilindros colocados uno a 
cada lado, disponiendo de unas aberturas que en una position comunican la tolva con un 
cQindro y el otro cilindro con la salida del producto, de modo que, mediante un giro del 

20 distribuidor, se permite invertir las positiones descritas con anterioridad. 

La parte central del distribuidor dispone tambien de un orificio centrado, por el 
que se desliza un tubo axialmente centrado que une los dos pistones, que 
alternativamente llenan y extraen la masa de los cilindros, estando compuestos los 
mencionados pistones, de un aro exterior sellado por unas juntas, un nucleo interior y un 

25 tope posterior graduable, fijado al aro exterior por medio de una horquilla permitiendo 
el desmontaje muy rapido y sencillo, estando formado el tope posterior, por una corona 
roscada y un nucleo interior asimismo roscado, provisto de unas juntas para que no 
penetre el aire. 

El tubo axial central esti unido a los nucleos y al tubo del vastago hidraulico 
3 0 mediante unas piezas de extraction rapida por simple tiro, para el desmontaje y limpieza 
de todas las partes, y en su movimiento arrastra a los nucleos, produciendose un 
deslizamiento respecto a los aros exteriores hasta su total obturation en uno de ellos y la 
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apertura controlada por el tope posterior en el otro, siendo en este caso, cuando por 
medio de unos orificios o cavidades existentes entre los nucleos y tubo central que 
comunica con la camara de vacio, se consigue la extraccion del aire contenido en la 
masa, consiguiendose la posicion descrita, durante la operacion de llenado del cilindro, 
' 5 esto es, cuando esta en comunicacion con la tolva, con lo que se consigue reforzar la 
succion producida por el pist6n y por tanto una mayor compactacion de la masa carnica. 

EI giro del distribuidor es altemo y se efectua mediante un piston cremallera con 
una pieza dentada de arrastre, llevando unos rodamientos radiales y axiales, efectuando 
el arrastre del distribuidor con la pieza de union de extraccion rapida. 
10 El sistema de autolimpiado del circuito de vacio consiste en la disposition de una 

entrada de aire a presion, conectada al extremo anterior del conducto tubular central que 
discurre axialmente y a traves de un tapon de acceso, de manera que, cuando los 
pistones Uegan al final de carrera, el contacto acciona una electrovilvula ocasionando la 
salida del aire a presion que permanece hasta que el distribuidor realiza el movimiento de 
15 pro. En el disefto general del nucleo interior, se han practicado unos orificios que 
permhen la circulaci6n del aire a presion a traves de ellos para expulsar la masa carnica 
existente arrastrandola a trav6s del conducto tubular central hasta la camara de vacio en 
el extremo posterior de la maquina. 

La operacion de autolimpiado del circuito de vacio se realiza en el piston del 
20 cilindro que esta completamente vacio, ya que en esta actuation el nucleo interior se 
encuentra en una posicion tal que impide el paso del aire hacia la masa carnica, por lo 
tanto, la limpieza de los pistones se realiza alternativamente en cada ciclo. 

La fijacidn del nucleo interior con el aro exterior se realiza a traves de una 
boquilla que permite un desmontaje mis r&pido y sencillo, realizandose de otra parte las 
25 dosificaciones deseadas mediante un temporizador electronico que para el avance del 
piston para la extraccion de la masa del cilindro cada intervalo de tiempo seleccionado. 

En el proceso de funcionamiento de la maquina provista de los 
perfeccionamientos que nos ocupan, el piston impulsado por el cilindro hidraulico que 
ha retrocedido Uenando su cavidad puesto que esta en comunicacion con la tolva, 
30 extrayendo el aire por la cimara de vacio, detiene su trayectoria al llegar a un contacto 
etectrico preseleccionado que a su vez acciona una electrovalvula, haciendo girar el 
distribuidor, de forma que la abertura que antes comunicaba con la tolva, se situa 
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enfrentada ai conducto de salida de la masa, y la parte opuesta al reves, todo ello 
mediante el piston cremallera, el cual, al Uegar al otro extremo, produce otro contacto 
electrico que mediante otra electrovalvula invierte el sentido del movimiento del 
vastago, haciendo que el nucleo central se desplace introduciendo su parte anterior en el 
5 alojamiento interior del aro exterior del piston, el cual permanece en position estatica 
debido a la retention ejercida por las juntas, hasta que el resalte del nucleo entra en 
contacto con la pared del aro exterior, arrastrandolo en su movimiento y produciendo el 
desalojo de la masa por la correspondiente salida, y simultaneamente el nucleo del piston 
opuesto se separa del aro exterior por la razon aducida anteriormente, hasta el tope 

10 posterior graduable, momento en que arrastra el aro exterior una vez expedite el paso 
para extraer el aire, Uenando el cilindro con la masa; seleccionando la posicion de los 
contactos eltetricos que limitan el recorrido del cilindro hidraulico, se permite la 
obtention de las dosificaciones deseadas. 

En lo que sigue nos referiremos a los dibujos que se acompaftan en los cuales se 

15 ha representado graficamente expuesto y en forma esquematica, un caso de realization 
practica de la maquina embutidora de productos carnicos con dosificacion continua, 
provista de los perfeccionamientos objeto de la invention, haciendo constar, que dada la 
condition eminentemente informativa de los dibujos en cuestion, las figuras disenadas en 
los mismos, deberan ser examinadas con el mas amplio criterio y sin caracter limitativo 

20 de parte alguna. 

Las figuras representadas en los dibujos adjuntos, exponen como a continuation 
se determina. 

Figura 1.- Section longitudinal central en aizado de la maquina embutidora, 
observandose la posicion de la tolva de carga, los pistones con sus dos cilindros de 

25 carga, unidos por el tubo central, el mecanismo del piston cremallera para el volteo del 
distribuidor, los conductos de comunicacion con la camara de vatio para la extraction 
del aire contenido en la masa, y el sistema de autolimpiado del tircuito de vacio 
consistente en la disposition de una entrada de aire a presion conectada al extremo 
anterior del conducto tubular central, discurriendo a traves de un tapon de acceso, de 

30 modo que cuando los pistones Uegan al final de carrera, el contacto acciona una 
electrovalvula ocasionando la salida del aire a presion que permanece hasta el giro del 
distribuidor, circulando el aire liberado hasta el nucleo interior de los pistones, en el que 
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existen unos orificios que permhen que el aire a presion circule a traves de ellos para 
expulsar la masa carnica existente, arrastrandola a traves del conduct o tubular hasta la 
camara de vacio existente en el extremo posterior de la maquina. 

Figura 2.- Secci6n transversal en alzado del conjunto que constituye la m&quina 
5 embutidora, por el centro del distribuidor segun la figura 1, con la entrada desde la tolva 
superior y la salida de la masa, observandose la disposition del grupo moto-reductor de 
accionamiento de la helice en el interior de la tolva de entrada. 

Figura 3.- Section transversal en alzado de la figura 1, por el piston de 
cremallera, para la obtencion del giro alternativo del distribuidor, tanto en la admisidn 

10 como en la extraction del producto a embutir. 

Al objeto de facilitar la localization de las diferentes partes que constituyen los 
perfeccionamientos introducidos en las maquinas embutidoras de productos carnicos 
con dosificacion continua a que nos venimos refiriendo, se han incorporado acotaciones 
numericas en las figuras de los dibujos anexos, relacionadas con las descripciones que de 

15 sus caracteristicas y ftintionamientos se realizan a continuation, estando constituida la 
maquina embutidora por un cuerpo(l), que en su parte superior dispone de forma 
adosada la tolva de carga(2), todo ello montado por la parte inferior al armazdn (3) que 
constituye el sopoite general de la maquina, disponiendo en el centro de un distribuidor 
giratorio, formado por el nucleo central (4), que forma parte en forma solidaria de dos 

20 cilindros situados una por cada lado, teniendo dicha parte central del distribuidor , unas 
cavidades (5), que en una position comunican la tolva (2) con un cilindro, mientras que 
el otro cilindro comunica con la salida (6) del producto, invirtiendose las posiciones 
descritas con anterioridad. mediante un giro del nucleo central (4) del distribuidor de la 
maquina. 

25 En la parte central del distribuidor^), se encuentra practicado un orificio axial 

pasante, por el que se desliza el conducto tubular (7) que une los dos pistones que 
alternativamente Uenan y extraen la masa de los cilindros hidraulicos, estando 
compuestos dichos pistones de un aro exterior (8), sellado por las juntas (9), y un nucleo 
interior (10), con tope posterior graduable, fijado al aro exterior (8) mediante la 

30 horquilla (1 1) de extraction r&pida, incorporando las juntas (12), (13) y (14), evitando la 
penetracidn de aire. 
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El conducto tubular (7) esta unido a los nucleos (10) y al tubo del vastago 
hidraulico (15), mediante las piezas (16) y (17), de extraction rapida mediante un 
simple tiro, para el desmontado y limpieza de las distintas piezas, y en su movimiento 
arrastra a los nucleos produciendose un deslizamiento respecto a los aros exteriores 
5 hasta su total obturation en uno de ellos y la apertura controlada por el tope posterior 
en el otro, siendo en este caso, cuando por medio de unos orifitios o cavidades 
practicadas entre el conducto tubular central (7) y los nucleos que comunican dicha 
apertura con la camara de vatio (18) se consigue la extraccion del aire contenido en la 
masa, de forma que, la position descrita se consigue durante la operation de llenado del 
1 0 cilindro, esto es, cuando esta en comunicacion con la tolva (2), consiguiendose reforzar 
la suction producida por el piston y por tanto una mayor compactacion de la masa 
caraica. 

El giro del nucleo central (4) del distribuidor es alternado y se efectua mediante 
el piston de cremallera (19) conectado al sector periferico dentado (20) practicado en la 

1 5 pieza (21) con interposition de los rodamientos radiales (22) y axiales (23), con la pieza 
de union (24) de extraccion rapida. 

El funtionamiento general de la maquina embutidora provista de los 
perfeccionamientos de la invention consiste en que cuando el piston impulsado por el 
cilindro hidraulico (25) que ha retrocedido Henando su cavidad puesto que esta en 

20 comunicacion con la tolva (2) a traves de la correspondiente abertura o cavidad (5), 
extrayendo el aire contenido, detiene su trayectoria al llegar a un contacto electrico 
preseleccionado (no representado), que a su vez actiona una electrovalvula que hace 
girar el distribuidor (4), encarando la abertura o cavidad (5) que antes comunicaba con 
la tolva (2), quedando situada frente a la salida (6) para embutir la masa, y en la parte 

25 opuesta al reves, mediante el piston de cremallera (19), el cual al llegar al otro extremo 
produce otro contacto electrico que, mediante otra electrovalvula, invierte el sentido del 
movimiento del vastago (15), haciendo que el nucleo (10) se desplace introdutiendo su 
parte anterior en el alojamiento interior del aro exterior (8) del piston, el cual 
permanece estatico debido a la retention ejercida por las juntas (9), hasta que el resalte 

30 del nucleo entra en contacto con la pared del aro exterior arrastr&ndolo en su 
movimiento y produciendo el desalojo de la masa por la salida (6), y simultaneamente el 
nucleo del piston opuesto se separa del aro exterior por la razon aducida anteriormente, 



WO 97/30595 



8 



PCT/ES97/00036 



hasta el tope posterior graduable fijado al aro exterior (8), momento en que arrastra al 
aro exterior una vez expedito el paso para extraer el aire, Henando el cilindro de masa. 

Dentro de la tolva de entrada del producto (2), se dispone la pieza giratoria (26), 
en forma de h&ice, que bate la masa y la introduce dentro de las cavidades (5) del 
5 distribuidor (4), siendo accionada la pieza (26) por medio del grupo moto-reductor (27) 
en cuyo eje de salida (28) se encuentra montado el pinon (29) , que engrana con la 
corona dentada (30) fijada al bastidor. 

El pist6n de cremallera (19) permanece alojado dentro del cilindro (31), con las 
tomas (32),procedentes del circuit© hidraultco, para el avance y retroceso de la propia 

10 cremallera (19), que produce el volteo altemativo del distribuidor (4) y de los cilindros 
contenedores de la masa. 

Para evhar que en las operaciones de extraction del aire de la masa se produzcan 
filtraciones de masa carnica que puede conllevar a lo largo del tiempo a la obturation de 
los orificios de los pistones y vistago, reduciendo la eficacia del sistema , se ha 

15 introducido un sistema de autolimpiado del circuho de vacio que garantiza el buen 
funcionamiento del mismo, consistente en una entrada de aire a presion por el conducto 
tubular anterior (33) conectado axialmente al extremo del conducto tubular (7) a traves 
del tapon de acceso (34), de manera que, cuando los pistones llegan al final de carrera, 
el contacto acciona una electrov&lvula ocasionando la salida del aire a presion que 

2 0 permanece hasta que el nucleo central (4) del distribuidor gire. El aire liberado circula a 
traves del tap6n (34) y a traves del tubo interior (35) hasta el nucleo interior (10) de los 
pistones. En el propio nucleo interior se le han afladido unos orificios que permiten que 
el aire a presion circule a traves de ellos para expulsar la masa cirnica exist ente y 
arrastrarla a traves del conducto tubular (7) hasta la camara de vacio (18), realizandose 

25 esta operation en el piston del cilindro que esta completamente vacio, ya que en esta 
situacibn, el nucleo interior (10) se encuentra en una position tal que impide el paso del 
aire hacia la masa carnica, por lo que la limpieza de los pistones se realiza 
alternativamente cada ciclo. 

Una vez descritas ampliamente todas y cada una de las partes que constituyen la 

30 maquina embutidora de productos carnicos con dosificacion continua pro vista de los 
perfeccionamientos a que nos venimos refiriendo, solamente nos resta consignar la 
posibilidad de que sus diferentes partes podran ser fabricadas en variedad de material es, 
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tamafios y formas, pudiendo igualmente introducirse en su constitution aquellas 
variaciones de tipo constructivo que la practica aconseje, siempre y cuando las mismas, 
no sean capaces de alterar los puntos esenciales de que es objeto el presente registro de 
Patente de Invention. 
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Reivindicaciones 



1° Perfeccionamientos introducidos en las maquinas embutidoras de productos 
carnicos con dosificacion continua de las provistas de un cuerpo(l) tubular fijo provisto 
5 superiormente de una tolva(2) de carga adosada con bastidor helicoidal giratorio interior 
que comunica con un distribuidor(4) interior basculante formado por un cuerpo central 
solidario de cilindros situados a ambos lados, cuyo distribuidor(4) dispone de unas 
cavidades(5) para obtener la dosificacion continua, esencialmente caracterizados porque 
el cuerpo central(4) dispone de un orificio axial centrado y pasante, por cuyo interior se 

10 desliza un conducto tubular(7) que une los dos pistones de los cilindros situados a 
ambos lados del distribuidor(4), incorporandose dentro del conducto tubular(7), otro 
tubo interior comunicado por la parte anterior de la maquina, con un conducto tubular 
de entrada de aire a presion(33) a traves de un tapon de acceso(34), de forma que, 
cuando los pistones Uegan al final de carrera, el contacto acciona una electrovalvula 

15 ocasionando la salida del aire a presion que permanece hasta que el nucleo central del 
distribuidor(4) gire, permitiendo la circulation a traves del tapon de acceso(34) y por el 
tubo interior(33), hasta el nucleo interior(10) de los pistones, habtendose anadido en el 
propio nucleo interior(10), unos orificios que permhen que el aire a presion circule a 
traves de ellos para expulsar la masa carnica existente y arrastrarla a traves del conducto 

20 tubular central principal hasta la camara de vacio(18), realizandose esta operation en el 
piston del cilindro que esta completamente vacio, ya que en esta situation, el nucleo 
interior(lO) se encuentra en una posici6n tal que impide el paso del aire hacia la masa 
carnica, por lo que la limpieza de los pistones se realiza alternativamente cada ciclo. 

25 2 a Perfeccionamientos introducidos en las maquinas embutidoras de productos 

carnicos con dosificacion continua segun la reivindication anterior, esencialmente 
caracterizados porque el cuerpo central del distribuidor (4) esta provisto de un orificio 
axial centrado y pasante por cuyo interior se desliza el conducto tubular (7) que une los 
dos pistones de los cilindros situados a ambos lados del distribuidor(4), cuyos pistones 

30 Uenan y extraen alternativamente la masa de los cilindros, estando constituidos los 
propios pistones, por un aro exterior (8) sellado por unas juntas (9) de cierre hermetico, 
un nucleo interior (10) y un tope posterior graduable en desplazamiento, fijado al aro 
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exterior por una horquilla (1 1) de extraction rapida, formandose el conjunto por piezas 
exteriores e interiores roscadas o montadas ajustadamente, provistas de diversas 
juntas( 1 2), ( 1 3) y ( 1 4) de cierre evitando la entrada de aire. 



carnicos con dosificacion continua segiin las reivindicaciones anteriores, esencialmente 
caracterizados porque el giro alterno del distribuidor (4) efectuado por medio de un 
piston cremaiiera (19) montado dentro de un cilindro neumatico o hidraulico dispuesto 
transversalmente respecto a los cilindros dosificadores, se pone en servicio al final del 
1 0 recorrido mediante un temporizador electronico que para el avance del piston que extrae 
la masa del cilindro cada intervalo de tiempo seleccionado, invirtiendo el sentido de 
avance del vastago. 

De conformidad en todo lo esencial y fines industrials a lo descrito en la precedente 
15 memoria descriptiva y graficamente representado en los adjuntos pianos para su mejor 
comprension. 

Esta memoria consta de once hojas escritas o mecanografiadas por una sola cara y con 
dos hojas de dibujos y un resumen. 
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